
Menus Cantine Scolaire  2019 

École Privée St Joseph - St Hilaire de Voust 

 MARDI 23 AU VENDREDI 26 AVRIL 

LUNDI MARDI JEUDI vendredi 

Férié 

Lundi de Pâques 

Feuilletés Fromage 

Cordons bleus 

Poêlée de légumes 

Emmental 

Kiwi 

Mousse de canard 

Épinard a la florentine 

Riz au lait 

Rillette de saumon 

Gratin de poireaux jambon 

Brownies et sa crème 
anglaise 

 

LUNDI 29 AVRIL AU VENDREDI 3 MAI 

Lundi Mardi Jeudi vendredi 

Saucissons sec beurre 

Steak haché/ haricots verts 

Banane 

Salade de riz ,tomate, mais 

Chili con carne 

2 petit suisses 

Maquereaux 

Flageolets 

Escalope de poulet 

Fruit de saison 

Betterave 

Pommes noisettes 

Poisson du marché sauce 
Aurore  

Camembert 

Poire 

 

 

LUNDI 6 AU VENDREDI 10 MAI 

Lundi Mardi Jeudi vendredi 

Carotte râpé 

Blanc de poulet 

Ratatouille 

Semoule 

Compote de fruits 

Radis beurre  

Hachis Parmentier de dinde 

pommes de terre carottes 

Entremets a la vanille 

Macédoine de légumes 

mayonnaise 

Poisson pané 

Flageolets 

Ananas au sirop 

Salade d’endives dès de 
jambon, gruyère 

 Saucisses lentilles 

Crumble au pomme 

 



LUNDI 13 AU VENDREDI 17 MAI 

Lundi Mardi Jeudi Vendredi  

Asperge sauce blanche 

Tagliatelles carbonara 

Fraise au sucre 

Avocat Surimi mayonnaise 

Haricots beurre  

Steak haché 

Marbré vanille/ cacao 

Cervelas vinaigrette 

Escalope de dinde a la 

crème 

Riz basmati 

Orange  

Rillette 

Blanquette de poisson et ses 
légumes  

pommes de terre vapeur 

Fromage blanc 

Confiture 

 

LUNDI 20 AU VENDREDI 24 MAI 

Lundi Mardi Jeudi vendredi 

Crêpes aux jambon 

Omelette aux champignons 

Salade verte 

Yaourt aux fruits 

Salade de concombre 

Nuggets 

Frites 

Clafoutis à la rhubarbe 

Betterave 

Petit pois carottes 

Chipolatas 

Chèvre 

Crème dessert 

Salade César 

Gratin de courgettes aux 
saumon 

Tiramisu aux chocolats 

 

LUNDI 27 AU VENDREDI 31 MAI 

Lundi Mardi Jeudi vendredi 

VOYAGE SCOLAIRE VOYAGE SCOLAIRE Férié 

Ascension 

Vendredi de l' Ascension 

 

La majorité des plats sont cuisinés par Gwenaëlle Batiot à partir de produits frais. 
En fonction de la DLC (Date Limite de Consommation), les menus sont susceptibles d’être modifiés. 
Ce menu est susceptible de subir des modifications notamment concernant les derniers repas qui sont élaborés en 
fonction des denrées encore stockées dans les congélateurs, frigos et conserverie que nous voulons éliminer avant le 
départ en vacances. 
Merci pour votre compréhension.     
 
 
    
      La Commission Menu 


