Menas Cantive Soolaive - 2018/2079

Loole Privée St Joseph St fituive do Voust

Du 7 au 11 janvier 2019

Lundi Mardi Jeudi Vendredi
. . Sardine Macédoine Salade d’endive surimi
Tartine de rillettes . , R
. Quiche et salade Steack haché gruyere
Haricots verts . .
Clafoutis aux pommes | Flageolets Carotte vichy

Sauté de porc

, . Fromage blanc vanillé | Poisson du marché
clémentines

Semoule au lait

Dul4 au 18 janvier2019

Lundi Mardi Jeudi Vendredi
Betteraves CEufs mimosa Carottes céleri Saucisson a l'ail
Lasagnes Poisson pané Escalope de dinde a Hachis Parmentier
Kiri Petits pois carotte la creme Créme caramel
Galettes des rois Brie blé

Crumble aux pommes | compote

Du 21 au 25 janvier 2019

Lundi Mardi Jeudi Vendredi
Tartine paté Tomate mais Feuilleté au jambon Potage de légumes
Haricots beurre Tarte au thon Saucisse Pates gruyeére
Nuggets Salade Coco tomate Boulettes de boeuf
Yaourt a boire Mousse au chocolat Poire au chocolat Brownies plus créme

anglaise

Du 28 au 31 janvier 2019

lundi mardi jeudi
Crépe fromage Péche au thon Saucisson sec beurre
Omelette Ratatouille Tarte aux poireaux
champignons Filet de poulet lardons chévre
Salade Fruits au sirop banane
raisin

La majorité des plats sont cuisinés par Guénaélle Batiot a partir de produits frais.

En fonction de la DLC (Date Limite de Consommation), les menus sont susceptibles d’étre modifiés.

Ce menu est susceptible de subir des modifications notamment concernant les derniers repas qui
sont élaborés en fonction des denrées encore stockées dans les congélateurs, frigos et conserverie
que nous voulons éliminer avant le départ en vacances.

Merci pour votre compréhension.

Meilleurs veeux pour I'année 2019

La Commission Menu



